Raviolini Di Carne

Mikpa Pofioiia yeuiotd, ue Pikota & Kpéag

(o€ caltoa I ZvkoxoiokvOov)

Yhkd (w4 aropa)

500  ypu. Raviolini di Carne “Canuti”,
200  ypp. Aovkaviko Salsiccia,
2 KOVTOAECG Kpépo I'wukokorokvbag (Crema di Zucca - MENU),
1 TOTNPAKL Koxkxkwo Kpaoi,
=061 Balsamico,
EAoudrodo,
MoapueCava (Tpypévn)
Etowaoia:

Tnyavilovpe 10 Aovkdviko pe Atyo Aadt (ol TPoNyOLUEVOS TO EYOVUE KOWYEL O
KOLULOTAKLO) KOl TO GBVOVUE LE TO KPAOi.

v ovvéyeln mpocshitovpe v kpépa I'AvkokorldokvOov kot ta avakatebovpe OAa
pali, pavtilovrag pe to EVot.

Bpdalovpe to Raviolini di Carne oe pmdAko olatiopévo vepd Kot AoV Ta
otpayyiEovpe To plyvovpe GTO TNYAVL PE TNV GAATGO TOVL 1ON £YOLUE ETOUACEL

OVOKOTEVOVTOG KOAA.

Ta cepPipovpe (eotd, yopvipovtog pe TV Tpippévn mapueliva.



