Yiwka (yw 4 dropa)

Gnocchi Pomodoro e Mozzarella

Niokt yeuiora ue Touata & Mozzarella

(oe cditoa “Meocoycioxn” ue Prosciutto & Toudra)

800 YPL.
300 YPU.
200 YPH.
200 YPU.
100 YPH.

25 cl.

1 oKeMOO
1

1

1 HOTOOKL
Etowoaocia:

KoBovpe 10 @péoko kpeppvodKl, T0 6KOPAO KOl TO TEXEPOVIGIVO GE HIKPO KOUUOTAKIO KoL
1o Pdlovpe oe éva ydvi pe 10 AAdL, péxpt va podicovv. IIpocBétovpe to prosciutto
KOUWEVO “OoAAd julienne”.

Ta aprvoovpe yuu Alyo 6ha poli va podicovv kot mpocBétovpe mepimov 10 @uAlapdkio
epéoko PBactlkd, Kopupévo og yovipd koppdtio. Balovpe t€A0g TIG TORATEG KOUUEVEG OF
KLPBaKo, piyvovpe Kot TO GAATL KOL TO APT)VOVLE GE GLYaVT] @OTIA Yo tepimov 20 AenTd.

Bpalovpe ta Gnocchi Ripieni Mozzarella ¢ Pomodoro “Canuti” cg pumoAMko oAQTICUEVO
vepo, o otpayyilovpe Kot To. piyvovpe 6To TNYAvL pe TV £TOUN CAATGA. AVOKOTELOLUE

Gnocchi Ripieni Mozzarella e Pomodoro “Canuti”,
Topatdxio,

Prosciutto yAvko (San Daniele 1} Parma) (o€ @étec),
Mozzarella Bufalla,

Parmigiano Reggiano (tpyupévn),

Elodraoo Extra - Vergin,

Yxopdo,

Kpeppvoddxt (ppéoko),

[lemepovraivo,

Bootuko,

AldTL.

TPOGEKTIKA, piyvovTag TNV TPUUEVT Tapuelava.

YepPipovpe (eoTd, O10KOCUMVTOG LE TO VTOAOITO GLAAAPAKLL TOL POGIAIKOV Kot e KLPAKLOL

oo potoapéla Kot Tptupévn mopueliva.

Alda Qupapikd “Canuti” mov Tarprdlovv p’avTiv TV 6UvVTOYN:

Agnolotti con Fonduta

Bersaglieri Tricolori

Cappelli del Prete ai Formaggi
Caramelle Mozzarella e Pomodoro (rosse)

Gnocchi di Patate
Orecchiette
Gramigna.



