Gnocchi Casarecci di Patate e Uova

Nioxt ue Hatata & Avyo
(ue lleoxavopitoa, Mrpokoia & Touaraxia Cherry)

Yiwka (yw 4 dropa)

400 YPU. Gnocchi Casarecci di Patate e Uova “Canuti”,
250 YPU. [Teokavopitoa (yixa),
300 YPL. Mnpdxora (pikpad),
50 YPL. Maivtavo,
100 YPL. Topatdxia (cherry),
25 cl Eladrado extra-vergin,
2 oKEMOES >Kbpdo,
1 [Iemepovioivo

Kowvidxk,

AldTL.
Etowoaoia:

Bpdalovpe ta pmpoKoro Kot To 0prVOVLE GTNV GKpT).

g éva mydvt totyapilovpe eAa@pd pe 10 Addt, To 6KOPSO, TO HATVTOVO Kol TO TETEPOVIGIVO.
MOMG T0 LUP®OTKE HOG HLOAAKDOGOLV EAAPPA, TPOGOHETOVUE TO YAPL, APOD TPV TO £YOVUE
KOYEL o8 KPoHS KOPOLG.

Ta apnivovpe yo Aiyo 6lo pali va podicovv, TpochEétovpe TO KOVIAK KOl TO OPIVOVUE VO
Bpacovv yu Alyo péxpr vo efatpotel. IlpooBétovpe 1o pmpdxkoro kot cvveyilovpe va
cwtdpovpe OAa To VAKE pali avakatehovds To € PHETPLL OTIE TEPITOL Yo 5 AETTA aKOuUN,
epovtilovtag Kot To aAdTL.

Bpdalovpe ta Gnocchi Casarecci di Patate e Uova “Canuti” 6e pndéiiko aAloTiGpéEVO vepo, To
otpayyifovpe Ko To piyvoue 6TO TNYAVL e TNV GAATGO TOV O £XOVUE ETOUAGEL.

Ta oepPipovpe (eotd, 010KOGUAOVTOG TO TATO LE TO TOUATOKLO TO OTOi0, EYOVUE KOYEL GE
Kupakio.



