Gnocchetti Alla Rucola

Mikpa Nioki

(o€ ocditoa Pokog)

Ylkd (Yo 4 aropa)

700  ypu. Ykovn yuo Gnocchi (MENU),
300  ypu. Kpépa Topiov (Crema ai Formaggi - MENU),
1 KOLTOALYL YaAtoo Pokoc (Salsa Rucola — MENU),
1 KOLTOALL Zonods Kpéatog (Gran Cuoco Granulare - MENU),
1 TOTNPAKL I'dra 3,5%,
1 TOTNPAKL Kpépa I'dhaktog,
Hoppelava (tpiupévn),
AMGT,
[Tuépr

Etowpooia:

Piyvoupe oryd — oryd v ox6vn yio Gnoechi og pia Aekdvn pe 1.200 It vepod kon tnv
avakotevovpe ypryopa. Tmv aenvoope ywo 10 Aemtd mepimov vo mpepnoet Ko
Katomy mAdOovpe pe To ¥€plo poG UIKPA UTAGTOLVAKLO, TO Ooid GTO TEAOG TO
aAevpOVOLLLE KO TOL KOPOLUE G€ pkpd KuPdKia.

Piyvoupe Alya «déBe @opd oe Ppactd aratiopévo vepd kot poig €pbovv otnv
emodvela to Pydlovpe pe pia covpmt kovtdia, Palovidg Tovg Alyo eAdidANS0 Yo
VO UV KOAAGVE PETOED TOVG. (A@oD Kpv@oovy Kold, UTOPOVUE Vo, Ta. fAlovue OTO
WOYELO KO VO, T OLOATHPHOOVUE VIO, OPKETES UEPES OKETOOUEVA. XPHOIUOTOIODVTOL UETA
katevBeiav otnv {eotn ootoa, ywpic va Covaleatabody ae fpocto vepo).

Yuyxpovag etopdlovpe TV GOATow, 1 onoio TpEmet va, gival aparr]. Atdidovpe v
KPELOL TUPUDV OTN QOTIAL HE TNV KPEUO YAANKTOG, TO YAAQ Kol T0 (OHO KpEATOG,
TPOcHETOVTOS TO OAATL, TO TUTEPL Kot TV TPUUEVT Toppueldva.

Téhog, plyvoupe ta Gnocchi oto petypo kot copmAnpovoope moppeliva, povo ebv
yperaotel. Apov ta katefdoovpe omd ) OTIA, TPosOETovpe pion KOVTOALL chAToO
poOKaG.



