Garganelli Romagnoli

IIévveg “alla Casentinese”
(ue Illaveéta Kanviotn)

Yika (ywo 4 aropa)

400 ypp. Garganelli Romagnoli “Canuti”,
100 ypp. Pancetta,
30 ypu. [Tueprég kOKKIVEC,
30 ypu. [Tutepiéc kitpivec,
30 ypu. [Twepiég mpdiovec,
20  ypu. Apoakdc,
100 ypp. Mavitgplo (Champignon 1 Prataioli),
100 ypu. [Moappelava (Tpyupévn),
125 ml Eloidrado Extra - Vergin,
125 ml Kpépa I'dhaxtog (M pmecapéd),
1 Kpeppoddxt (pikpod),
1 HoTodKL Maivtavo,
AldT
Etowyooia:

KoBovpe v maveéta o kuPfakia kol tnv tnyaviCovpe o€ éva Babdd tydvy, pe 1o Addt Kot 1o
KPEUULOAKL.

Morg apyioetl va podilel piyvoope Tig mumeplés (Tig omoieg Exovpe KOWeL o AenTéG APIdEC),
TOV OPOKA Kol TO. povitépia, exiong KkoppeEva o€ OEtes. Ta poyelpevovpe 6e HETPLOL GOTLA Y10l
20 mepimov Aemtd Kol oTNV GLVEKELD TTpocBEéTove TV KPEUA YOAOKTOG (1] TN UTECOUEN) KOt
opovtilovpe o aAdrTL.

Bpalovpe to Garganelli “Canuti” oe pmoOAMko oAaTicpéVO vepo, ta. otpayyilovpe Kol ta
piyvoupe péca 6to Tydvt pali e TV GAATGO TOL TPONYOLUEVMG EXOVLE ETOUACEL, GE duVATH
QOTLA, plyvovtog TV TPYUEVN Tappreldva Kot ovoKATEDOVTOS OAN KOAJ.

Ta oepPipovpe Ceotd, yoapvipovtog pHe HOIVIOVO, TOV OTOI0 €YOLHE YIAOKOWEL Kot
mpocBétovtag Alyn akdun tapueldva.

Ao Zopopikd “Canuti” mov taprdlovv p’avtiv TV cvvroyn:

- Agnolotti alla Piemontese

- Caramelle al Prosciutto

- Gramigna

- Panzarotti allo Speck

- Tagliatelle Uovo

- Papardelle Uovo

- Stringozzi

- Spaghetti alla Chitarra

- Tortellacci Giganti al Prosciutto



