Fagottini ai Finferli

“Hovykaxio” I'suiota ue Mavitapio Finferli
(oe Lalroa “Ciociara” ue Apvi kai Topi Pecorino Romano )

Yiwka (yw 4 dropa) :

520 ypp. Fagottini ai Finferli “Canuti”,
200 ypp. Apvi (yixa),

100 ypp. Tvpi Pecorino Romano,

125 ml Zopog Aoyavikov,

125  ml. Elodrado Extra - Vergin,
125 ml Agvko Enpo Kpaoi,

2 Avyywapeg (kapotég),

1 LOTGAKL Maivtavo,

1 Peperoncino

1 Yxopdo,

AMdtt - [Turépr.
Etowoaoia:

YihokoPovpe Tov Hoivtave (€xoviog @PovTicel va KPOTHCOVUE HEPIKE GUALD Yia YopVipIGU), TO
okOpdo Kal v mmepitoa, to Pdlovpe oe £va upLYWPO TNYEVL HE TO AAOL KO TO COTAPOVUE
eraQpaL.

[IpocBétovpe to apvi (to omoio mponyovpévmg Exovpe kOWeL “oAAd julienne”), ta agrvovue OAa
pali va podicovv kot Katomy ofnvoope pe 10 kpoaoi. Apnvoovue va géatpiotel. PvBuilovpe to
OAQTL KoL TO TUTEPL.

KoBouvpue 11 Kapdiég g ayywdpag “aArd julienne”, Tig evdvovpe pe OGO TPONYOLUEVOG £XOVLE
eToludoel Ko ta agnvovpe OAa pali va Bpdlovv og oryavr eotid Yo tepimov 15 Aentd, €xovtog
opovticet vo mpocHitovpe oyd - oryd 10 (opd Aoyovik®v pe TETOW0 TPOTO MOOTE VO
dnuovpyncovpe pio GAATGo O)L TOAD GTEYVY.

Bpdlovpe to Fagottini ai Finferli “Canuti” e pmoliko alaticpévo vepo, ta otpayyilovue Kot ta
piyvoupe 6To TNYAVL Le TV 6dATGa, TpocBEétovtag pia govyTa Koppatioopuévo tupt Pecorino.

Tapvipovpe 10 mato cepPipicpatog pe Tov poivravo Kot Ayo tpippévo Pecorino.

Al Copoapikd “Canuti” to omoio Toprdlovy 6’ avTiyv TNV cUvTOyN:

- Caramelle ai Funghi Porcini,

- Gnocchi Ripieni ai Funghi Porcini,

- Stringoli,

- Tagliatelle all’Uovo,

- Cappelli del prete ai Funghi Porcini,
- Tortellacci Giganti ai Funghi Porcini.



