Fagotti al Tartufo Nero

“llovykia” yeuiota ue Mavpn Tpovpa

Yhka

520  ypu.

200  ypp.

100 ypp.

100  ypp.

125 ml

125 ml

1 KOVLTOAA
1

Etowyoaoia

Awdvovpe 10 Bodtvupo oe pio Katcapodia (] éva peyaro tnydvi), tpocHitovue t0

(e Laitea Launaviag)

Fagotti al Tartufo Nero “Canuti”,
>m0Bog Kotdmoviov,

Bovtvpo,

Moappelava  (ADOES)

Zopodg Aayavikov,

Yauravio Brut

Aadt Tpovoag

Kpeppoodxkt (yiroxoppévo)
Mavpn Tpovoea (tpippata yio yopvipiopo)
Al

[Twépr

KPEULUVOAKL KOl TO AVOKATEDOVLE LEYPL VAL POOICEL.

[TpocBétovpe T0 KOTOMOVAO KOUUEVO GE PIKPOVG KOPOVS Kol TO apiVOVUE VoL podiGEL,
pavtilovtog Kot SlucTAHOT LE TN COUTdvia. APNvovue va e£0THIoTEL TO VEPO TOVG
Kot TpocBétovpe 10 Lopd Aayavikav. Ta payspedovpe e dvvatn eoTId Yo Tepimov

10 Aemtd, mpocBEiTovTag aAdTt Ko TITEPL.

Bpalovpe ta Qopapikd og pmoAko aAotiopévo vepod, ta atpayyilovpe kot o falovpe

07O TNYAVL He TNV £TOUN GAATON KoL TO AGOL TPOVPAG.

Ta ocepPipovpe mord Leotd, dwakooudvtag to mato pe eAVdeg Ilapueldvag kot to

tpipparta g Tpodpoc.

Alha Qopopka “Canuti” mov Taipralovy pe TNV ovvtayn avTi:

Agnolotti con Fonduta

Cappelletti Romagnoli di Formaggio (grandi)
Cappelli del Prete ai Formaggi

Pappardelle all’'Uovo

Ravioli al Tartufo Nero

Tortellacci Giganti di Patata

Passatelli Romagnoli.



