Tagliatelle

Toliatélieg
ue Foie Gras & 2tij0og Ilamag

Ylkd (Ywo 4 atopa)

500  ypu. Tagliatelle “Canuti”,

250 ypu. >mBog ITdmag,

150  ypp. Foie Gras,

1 TOTPL KPOGLOV Enpo Kokkivo Kpaot,

1 oMTldvt Kpépa I'dhaktoc,

4 KOLTAMECG Bovtupo,

2-3 Maivtovog (WAoKoppéEVoq),
AMat,
[Tuwépr

Etrowpoacio

Bdlovpe og éva ydvi to od fodtupo Kot coTapove KaAd To 6TtBog Tamog Péypt
VO POSOKOKKIVIGEL.

YpMvovpe pe to Kpooi kot POAS apyicel va Bpalel, YOUNADVOLUE TN POTIE Kol TO
agnvovue va oryoynbet, tpocBétovtag aldTL Kot TmEPL.

A@oV 10 aQnoovpe e oryavi] EOTIY Yoo 7 mepimov Aentd, To tomobetode o€ €va
piKkpo tayi, piyvooue péoa ko to Lovui mov €yel peivel oto tydvi ko to Balovpe
610 Povpvo otovg 180° C, yia 10 wepinov Aentd.

e éva GALO TNyavt piyvoovpe to voéAoumo PBovtupo Kot cotdpovpe ehappd to foie
gras ywo mepimov 2 — 3 Aentd. To katePdlovpe omd T EOTIE KOl TO OPVOVUE GTNV

ducpm.
Bpdalovpe 1o Qopopikd oe debBovo, olaticpévo vepd, TO COVPAOVOVLUE KOl TO
avaKateboLpE He TNV kpépa yaraktos. IlpooBétovue mumépt, to foie gras kot ta

avakatevovpe OAa padi.

Byalovpe v mémo amd 10 povpvo Kot TV KOPOLUE G€ WKPA KOUUOTAKIO. XTNV
GUVEYELN TNV TPOCHETOVIE GE OAOL TOL TTAPOATTAV® VAIKA KOl AVOKOTEDOVLE KAAJ.

Ta oepPipovpe (eotd, yopvipovtog Ta mATA LE TOV HLOivVTOVO.



