
ΣΠΑΓΓΕΤΙ ΜΕ ΕΛΙΕΣ ΚΑΙ ΦΕΤΑ 

 
• 1πακέτο Σπαγγέτι Νο 6 Melissa  
• 4 κουταλιές σούπας ελαιόλαδο 
• 150 γραμ. τυρί φέτα σκληρή κομμένη σε κύβους 
• 10 μαύρες ελιές κομμένες στα δύο 
• 1 κουταλάκι του γλυκού ρίγανη 
• 1 κουτί ελαφρά συμπυκνωμένο χυμό τομάτας Primo Gusto Tomatini Μεσογειακή γεύση 
• 1 κρεμμύδι τριμμένο 
• 1 σκόρδο ψιλοκομμένο 
• ½ κουταλάκι γλυκού κανέλλα 
• αλατοπίπερο  
• 1 κουτ. σούπας σέλινο 
• 1 ψιλοκομμένη πιπεριά 
 
Σοτάρουμε στο λάδι, το σκόρδο, προσθέτουμε το κρεμμύδι, την τομάτα, την κανέλλα, το 
σέλινο και την πιπεριά και τα αφήνουμε να βράσουν. Λίγο πριν σερβίρουμε προσθέτουμε 
την φέτα, τη ρίγανη και τις ελιές. 
 
 
Χρόνος Προετοιμασίας :15/ 
Χρόνος Ψησίματος:30΄ 
Άτομα :4-6 
Βαθμό δυσκολίας :*  
Προτεινόμενο κρασί : Λευκό Σαββατιανό  
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