
ΑΜΟΡΟΖΟ ΜΕ ΚΑΒΟΥΡΙ 

 
• ½ κιλό αμορόζο Stella 
• 250 γραμ. μαγιονέζα 
• 1 κονσέρβα τόνο 
• 2 κρεμμυδάκια φρέσκα ψιλοκομμένα 
• 3 κουταλιές της σούπας ψιλοκομμένο σέλινο 
• 2 κουταλιές της σούπας κάπαρη 
• ½ κουταλάκι μουστάρδα 
• 250 γραμ. κρέμα γάλακτος light * 
• 1 κουταλάκι λεμόνι 
• 300 γραμ. καβουροπόδαρα κατεψυγμένα ψιλοκομμένα 
• 1 κύβο ζωμού 
• λίγο βούτυρο 
 
Βράζουμε τα μακαρόνια με τον κύβο al dente. Τα στραγγίζουμε και τα ανακατεύουμε με 
λίγο λάδι. Αφήνουμε να μισοκρυώσουν. Ανακατεύουμε τα υλικά εκτός από την μαγιονέζα, 
το λεμόνι και την μουστάρδα. Τα βάζουμε στο ψυγείο. Οταν είναι να σερβίρουμε 
προσθέτουμε τα υπόλοιπα υλικά.  
 
 


	ΑΜΟΡΟΖΟ ΜΕ ΚΑΒΟΥΡΙ 

